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BY-CCINTAINER

Mietcontainer Dienstleistungen

KUHL & TIEFKUHL-
CONTAINER ZUR MIETE

—> Verschiedene Grofsen - 10 ft. und 20 ft.
— HACCP-konform
— Gerauscharm
— Verschiedene Einsatzbereiche
Frischkihlung: -5°C bis +10°C
Tiefkiihlung: -15°C bis - 22°C
—> Innenbeleuchtung & Streifenvorhang
—> Mit Loch auf der Stirnseite verfiigbar (Bierleitung)
- Mit Stangenverriegelung oder Kihlraumtir

HACCP konform

Fiir Miet-Kiihl- und Tiefkiihlcontainer gibt es HACCP-Vorga-
ben, damit gelagerte Lebensmittel jederzeit hygienisch und
sicher bleiben. Die HACCP-Richtlinien stellen sicher, dass
Temperatur, Sauberkeit und Zustand der Container kontrol-
liert werden, um Gesundheitsgefahren (z. B. durch Keime
oder Verderb) zu vermeiden und die Lebensmittelsicherheit
wahrend der Nutzung zu gewahrleisten.

INFOHOTLINE

08141 - 5368 002

info@by-container.de
www.by-container.de

Abbildung kann abweichen.





